Ganslz

Mayers cremige Ganslsuppe
mit Broselknddel und Wurzelgemise

Knuspriges Weidegansl

nach unserem Traditionsrezept - frisch aus dem Ofen

mit flaumigen Erdapfelknddeln und Apfel — Rotkraut

Unsere Génse wachsen auf Weidefidchen mit viel Auslauf, hochwertigem Futter

und ganz ohne Turbomast auf. Das Ergebnis: feinfasriges, saftiges Fleisch mit

besonderem Geschmack — das perfekte Martinigansl. € 36,90

Dazu empfehlen wir:

Maroni & Preiselbeeren € 4,90

UNSER HEURIGEN-LEXIKON
Weidegansl, das

Substantiv | Neutrum

Die Geschichte beim Mayer erzahlt, dass noch vor wenigen Jahrzehnten der Martinitag der Zahl-
tag fUr die Weingarten-Saisonarbeiter war. Zur Feier einer erfolgreichen Lese und nattrlich sehr zur
Freude aller Beteiligten, wurden fur die versammelten Knechte und Magde Génse geschlachtet. Bei
diesem wahren Festmahl wurde der Saisonabschluss gefeiert. Aus diesem Grund ist das Weide-
gansl-Essen in unserem Heurigen noch heute eine ganz besondere Tradition.

WIR BEZIEHEN UNSERE OSTERREICHISCHEN
WEIDEGANSE VON WOLFGANG SCHEIBLAUER
(MEINEWEIDEGANS®) & STEIRISCH - GUTMANN

sowie Osterreichische Wildspezialitaten und Génse von Wiesbauer Gourmet.

vegan 0 vegetarisch




Zum Einstieg

Gratinierter Ziegenkise o

mit Zwiebel — Pinot — Noir Chutney und kleinem Gebé&ck

Mayers Winzersalat §

bunter Blattsalat mit gepickeltem Kiirbis und glacierten Walniissen € 17,90

Cremiges Tatar vom Riucherlachs
mit Wachtelei, Wildkréutern und knusprigem Toast € 19,80

Hirschrohschinken — iiber Buchenholz geriuchert
mit Rucola, marinierten Feigen und kleinem Gebéck € 21,90

Beef Tatar vom Weideochsen @

serviert mit hausgemachter Kirbiskernmayonnaise,

gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast

als Vorspeise € 20,90
als Hauptgang € 28,90

Aus unserer Suppenku

Mayers legendire Bergkassuppn {J
cremige Suppe mit unserem im Felsenkeller gereiftem Bergkdse
und knusprigen Bauernbrotwiirfeln € 8,90

Klare Rindsuppe vom Weideochsen )

mit hausgemachtem Wildfleischstrudel oder GrieBnockerl

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen

3 - 6 Stunden bei méBiger Hitze kécheln und verfeinern - so und nicht anders

wird unsere klassische Wiener Rindsuppe zubereitet. Fir Abwechslung sorgen

unsere traditionellen Einlagen. Qualitat, die man schmeckt. € 7,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.
vegan G vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getrénken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Herzhaftes Wildragout
mit dem Besten vom Rothirsch, Wildschwein und Weinviertler Reh, verfeinert mit
unserem Pinot Noir vom Nussberg, serviert mit flaumigem Serviettenknddel

Rosa gebratener Hirschkalbsriicken
mit Speck — Kohlsprossen, Krauterplree und Pinot — Noir Wacholderjus € 36,90

Dazu empfehlen wir:
Maroni & Preiselbeeren € 4,90
Hausgemachtes Apfel — Rotkraut € 5,90

Nicht ganz so

Saftig gegrillte Maishendlbrust
auf Kirbis — StiBkartoffelpiiree und Pinot — Noir Thymianjus € 27,90

Gegrilltes Filet von der Lachsforelle ,,Radlberg*

auf cremigem Rote Rilben Risotto mit Kren — Rieslingschaum € 28,90

Wiener Zwiebelrostbraten

nach Mayers Traditionsrezept von der Weideochsen — Beiried, zartrosa gebraten,

mit wirzigen Braterdapfeln, Wiener GewUrzgurke und Rdstzwiebeln

...eines der besten Stiicke vom Rind, zart durchwachsen und kréftig im Geschmack. € 32,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.
vegan G vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getrénken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Vegan & Vegetarisch

Cremiges Rote Riiben Risotto 0

mit Kren — Rieslingschaum, wirzigem Asmonte und kleinem Blattsalat
*Gerne bereiten wir dieses Gericht auch vegan zu.

Gerbstete Knodel (P

mit Freilandei und kleinem grtinen Salat, im Pfand! serviert

Mayers Kiirbistascherl (@

mit brauner Heumilchbutter, wirzigem Asmonte und kleinem grinen Salat
*Gerne bereiten wir dieses Gericht auch vegan zu.

Wiener Pilzwiirstel {§

mit Veltlinersenf, frischem Kren und unserem Krautsalat
Im Wiener Kaffeesatz aufgewachsen, von Hand geerntet und mit viel Liebe verarbeitet.

sten Géste

Kleines Schnitzerl ()

vom steirischen Freilandhendl mit Pommmes Frites und Ketchup

Vegane BEFLUGEL — Nuggets Q
mit Pommes Frites und Ketchup,

im Korbchen serviert

kleine Portion (6 Sttick)

groBBe Portion (12 Stick)

€ 19,80

€ 24,90

€ 18,90

€ 17,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.
vegan G vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Weidekalb

Mayers Backhenderl D

vom steirischen Bio— Freilandhuhn, im Kérberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbéckt —
daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

kleine Portion

als Hauptgericht

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:ferbohnensalat oder Blattsalat

Mayers legendire Grammelknédel

auf lauwarmen Speck — Krautsalat mit wiirzigem Kimmelsafterl

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, fir Sie zusammengestellt
und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kése
sowie ein kostlicher Aufstrich, dazu Essiggemuse. Serviert mit zwei Stiick Bauernbrot.

€ 28,90

€ 19,90
€ 24,90

€ 5,90

€ 21,90

€ 19,80

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.
vegan G vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder

Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Mayers Topfenschmarren {J

mit hausgemachtem Holunder — Apfelrdster, im Pfand! serviert €

Unsere legendire Cremeschnitte
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark € 10,90

Cremiger Maronireis {})

mit fruchtigem Beerenragout, Schlagobers und Schokoladensauce € 13,90
Mayers Choc O Lait ()

HeiBe Schokolade zum Riihren am Stiel mit Heumilch und Walnuss-Nougat Topping € 6,90
Gerne auch ohne Topping erhéltlich € 5,90

W vegan (D vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getrénken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



