Mayers Winzersalat ()

bunter Blattsalat mit marinierten Roten Ruben, Kren und fruchtigen Apfelstiicken

Gratinierter Ziegenfrischkise V)

auf Hokkaido — Kiirbiscreme mit Rucola und kleinem Gebéck € 17,90
Uber Buchenholz gerduchertes Filet vom Waller ,,Radlberg*
mit Orangen — Fenchelsalat, Rucola und kleinem Geback € 18,90

Beef Tartar vom Weideochsen )

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Auws unserer Suppenteuch !

Klare Rindsuppe vom Weideochsen ()

mit Tiroler Speckknddel oder Krauterfrittaten

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen

3 - 6 Stunden bei méBiger Hitze kdcheln und verfeinern - so und nicht anders

wird unsere klassische Wiener Rindsuppe zubereitet. Flir Abwechslung sorgen

unsere traditionellen Einlagen. Qualitat, die man schmeckt. € 7,90

Mayers legend:ire Kassuppn {J
cremige Suppe mit unserem im Felsenkeller gereiftem Bergkase
und knusprigen Bauernbrotw(irfeln € 8,70

Hiihnereinmachsuppe vom Freilandhendl
mit Wurzelgemise und Broselknddel € 8,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.
vegan 0 vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Hershafte Nintergerichte

Wildschweinbraten ,,Waidmannsheil “ @

mit kraftiger Pinot Noir — Wacholdersauce, frittierten Schupfnudeln und Rotkraut

Gesurtes Cordon — Bleu vom Duroc — Strohschwein
herzhaft gefullt mit Emmerberger Rohschinken und Heumilch — Emmentaler,
serviert mit Erddpfel — Mayonnaise Salat € 28,90

Roulade vom Weinviertler Maishendl
geflllt mit Frischkése und Krautern,
serviert mit Erdapfel — GemUse — Gréstl und Thymianjus € 27,90

Gebratenes Filet vom Saibling ,,Radlberg*

mit Petersilerdépfel und Thymian — Kréuterbutter € 27,90
Knuspriges Weidegansl

nach unserem Traditionsrezept — frisch aus dem Ofen,

mit flaumigen Erdapfelknddeln und Rotkraut € 34,90

Dazu empfehlen wir:

Maroni & Preiselbeeren € 4,90

Wiener Zwiebelrostbraten

nach Mayers Traditionsrezept von der Beiried, zartrosa gebraten,

mit wirzigen Braterdapfeln, Wiener GewUlirzgurke und Réstzwiebeln

...eines der besten Stticke vom Rind, zart durchwachsen und kréftig im Geschmack. € 29,80

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.
vegan 0 vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Vegane Blunz'nradln in Knusperpanier ()
zubereitet mit der original Blutvurst vom Blunz'n Weltmeister Dormayer —
serviert mit Zwiebelsenf und unserem Krautsalat

Hausgemachte Kiirbis — Gnocchi (@
mit sautiertem KUrbis, brauner Butter, wirzigem Asmonte und kleinem Blattsalat
*Gerne bereiten wir dieses Gericht vegan zu. € 25,90

Mayers Kaspressknodel (%
mit Krauterrahm und kleinem Blattsalat € 25,90

Kleines Schnitzerl ()

vom steirischen Freilandhend| mit Pommes Frites und Ketchup € 16,90

Vegane BEFLUGEL — Nuggets {§

mit Pommes Frites und Ketchup,
im Koérbchen serviert

kleine Portion (6 Sttick) € 15,90
groBe Portion (12 Sttick) € 18,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.
vegan G vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Heurigenblussiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte® Wiener Schnitzel
vom &sterreichischen Weidekalb € 27,90

Mayers Backhenderl ()

vom steirischen Bio — Freilandhuhn, im Korberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbackt —

daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

kleine Portion € 19,80
als Hauptgericht € 22,90

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:iferbohnensalat oder Blattsalat € 4,90

Mayers legendire Grammelknédel

auf lauwarmen Speck — Krautsalat mit wiirzigem Kimmelsafter] € 20,90

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, fir Sie zusammengestellt

und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kése

sowie ein kostlicher Aufstrich, dazu Essiggemuse. Serviert mit zwei Stiick Bauernbrot. €19,80

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.
vegan 0 vegetarisch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.



Am End

Winterliches Lebkuchentiramisu ()

im Glas serviert, mit gebrannten Nissen

Mayers Apfelschmarrn
mit cremigem Walnusseis € 12,90

Warmer Schokoladenkuchen ()
mit Kirschréster und Schlagobers € 12,90

Unsere legendire Cremeschnitte
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark € 10,80

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.
‘ vegan Qvegetar/'sch

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getrénken, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten ausldsen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem Service — Team.





