Winterlicher Hiittensalat {§

bunter Blattsalat mit glacierten Trauben, Walntssen und Ziegenfrischkése

Almbhiitten Crostini
Uberbackene Kornspitzcrostini mit Rauchspeck, Heumilch — Emmentaler,
Zwiebeln und Pfefferoni — serviert mit Kren und Senf

Fischerhiitten — Duett ,,Saibling und Forelle®
mit Krenmousse, marinierten Roten Riben und Wildkrautersalat

Carpaccio vom Sous Vide gegartem Kalbstafelspitz

mit Limetten — Rieslingrahm und eingelegten Pinot Noir — Zwieberl

Beef Tartar vom Weideochsen )

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Tiroler Kaspressknédelsuppe

nach der Originalrezeptur von unserem Tiroler Senner

Pastinakencremesuppe
mit knusprigen WeiBbrotcrodtons

vegan G vegetarisch

€ 17,90

€ 15,90

€ 18,90

€ 18,90

€ 19,80
€ 26,90

€ 8,50

€ 7,90



Hershafle fitlengerichle

Herzhafte Linsen mit Bauernspeck
und hausgemachten Serviettenknddel

€ 17,90

Mayers Erdipfelgulasch
mit herzhafter, doppelt geraucherter Diirre,
Heumilch — Sauerrahm und Gurker! € 18,90

Majoranfleisch vom Strohschwein
mit Krauternockerl im Pfand'| serviert € 22,90

Backfleisch vom Weideochsen
serviert mit Erdapfel — Mayonnaisesalat € 25,90

Waldviertler Maishendlbrust
geflillt mit Krauter — HUttenfrischkase,
serviert auf Erdépfel — Gemiisegrostl mit Thymianjus € 26,90

Gegrillter Seesaibling
auf Rote Riben Risotto mit Krenschaum € 27,90

vegan G vegetarisch



Mayers Kasnock’n 0

hausgemachte Nockerl mit unserem im Felsenkeller
gereiften Bergk&se und Knusperzwiebeln

Gerostete Knodel (P

mit Freilandei und kleinem Blattsalat

Cremiges Rote Riiben Risotto V]

mit Krenschaum, wirzigem Asmonte und kleinem Blattsalat

Kleines Schnitzerl @

vom steirischen Freilandhendl mit Pommes Frites und Ketchup

Vegane BEFLUGEL — Nuggets 0
mit Pommes Frites und Ketchup,

im Kdrbchen serviert

kleine Portion (6 Stuick)

grolBe Portion (12 Stick)

vegan 0 vegetarisch

€ 17,90

€ 18,90

€ 15,90



Hewrigentlassiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Weidekalb

Mayers Backhenderl ()

vom steirischen Bio — Freilandhuhn, im Kérberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausb&ckt —

daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

kleine Portion € 17,90
als Hauptgericht € 21,50

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:ferbohnensalat oder Blattsalat € 4,90

Mayers legendire Grammelknédel

auf lauwarmen Speck — Krautsalat mit wiirzigem Kimmelsafter| € 18,90

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, flir Sie zusammengestellt

und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kase

sowie ein kdstlicher Aufstrich, dazu EssiggemUise. Serviert mit zwei Stlick Bauernbrot. € 18,90

vegan Q vegetarisch



Am End

Mayers Mohnnudeln (%

mit hausgemachtem Apfelmus

Glacierter Hiitten — Topfenschmarrn
mit Zwetschkenrdster € 12,90

Unsere legendire Cremeschnitte
mit fruchtigem Beerenmark € 9,80

W, vegan P vegetarisch



