Mayers Friihlingssalat (J

bunte Blattvariation mit gebackenem Camembert und Preiselbeeren

Geriuchertes Filet vom niederdsterreichischen Waller
mit Barlauchmousse, gepickelten roten Zwiebeln und
Knusperstangerl mit schwarzem Sesam

Gratinierter Ziegenfrischkise (J

mit mariniertem Blattspinat, WalnUssen, Pinot Noir — Birnen und Jour Geback

Beef Tartar vom Weideochsen ()

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Auws unserer Suppentowch?

Mayers Birlauchcremesuppe (@

mit knusprigen Bauernbrotcrodtons

Klare Rindsuppe vom Weideochsen ()

mit Fleischstrudel vom BIO Ochsen und WurzelgemUise

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen

3 - 6 Stunden bei méBiger Hitze kécheln und verfeinern - so und nicht anders
wird unsere klassische Wiener Rindsuppe zubereitet. Fur Abwechslung sorgen
unsere traditionellen Einlagen. Qualitét, die man schmeckt.

€ 14,90

€ 16,90

€ 16,90

€ 17,90
€ 23,90

€ 7,90

€ 7,50

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch




Unsere Frishlingsschmantier!

Mayers faschiertes Kalbsbutterschnitzerl

serviert mit ErdapfelpUree, knusprigen Rostzwiebel und glaciertem Rubengemise
Vorsicht das ist kein klassisches Wiener Schnitzel.

Das ECHTE finden Sie bei unseren Klassikern auf der ndchsten Seite.

Sous Vide gegarte Hiithnerbrust vom Freilandhuhn
mit Ziegenfrischkase gratiniert,
serviert auf Bérlauchrisotto mit Thymianjus

Kirntna Laxn
auf sautiertem Barlauch — Blattspinat,
mit Knoblauch — Krauterbutter und Petersilerdapfel

Weideochsen — Zwiebelrostbraten von der Beiried
zart rosa gebraten mit knusprigen Réstzwiebeln,
serviert mit Braterdapfeln und Gewdlrzgurke

Mayers Birlauch Cordon Bleu
gesurtes Cordon Bleu herzhaft gefillt mit Barlauch, Beinschinken
vom Duroc Strohschwein, Heumilch — Gouda und Frischkése.

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:iferbohnensalat oder Blattsalat

€ 19,50

€ 24,90

€ 25,90

€ 25,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHALTIGEN BUKFFET.
vegan 0 vegetarisch




Gebackener Karfiol ()

mit kleinem Blattsalat und Mayers Haussauce

Cremiges Birlauchrisotto V)
mit Pinienkernen, wlrzigem Asmonte und kleinem griinen Salat
*gerne auch vegan erhaltlich

Hausgemachte Gnocchi in Birlauch — Rahmsauce V)
mit sautiertem Babyblattspinat, glacierten Kirschparadeisern
und wirzigem Asmonte, serviert mit Blattsalat

Wiener Pilzwiirstel J & @

mit Weinsenf, frischem Kren und unserem Krautsalat
Im Wiener Kaffeesatz aufgewachsen, von Hand geerntet und mit viel Liebe verarbeitet.

Kleines Schnitzerl @

vom steirischen Freilandhendl mit Pommmes Frites und Ketchup

Vegane BEFLUGEL — Nuggets (J
mit Pommes Frites und Ketchup,

im Kdrbchen serviert

kleine Portion (6 Sttick)

groBe Portion (12 Stick)

€ 17,90

€ 18,90

€ 18,90

€ 17,90

€ 15,90

€ 14,90
€ 18,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch




DER
KLASSIKER

Hewrigentlassiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Kalb € 24,90

Mayers Backhenderl D

vom steirischen Bio —Freilandhuhn, im Korberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbackt —

daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

Kkleine Portion €17,90
als Hauptgericht € 20,50

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:ferbohnensalat oder Blattsalat € 4,50

Mayers legendire Grammelknédel

auf lauwarmen Speck — Krautsalat mit wilrzigem Kimmelsafterl € 17,90

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, flir Sie zusammengestellt

und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kase

sowie ein kostlicher Aufstrich, dazu EssiggemUse. Serviert mit zwei Stlick Bauernbrot. €17,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch




Am End

Bohmische Dalken o

mit Heumilchsauerrahm und Zwetschkenrdster € 10,80

Mayers Schokoladentarte @
mit frischen Beeren und Schlagobers € 10,80

Geeiste Linzerschnitte () .
auf Fruchtspiegel € 9,80

Unsere legendire Cremeschnitte
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark € 8,9

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHALTIGEN BUFFET.

‘ vegan 0 vegetarisch



