MAYER

BEIM MAYER AM PFARRPLATZ

KOSTLICHKEITEN AUS KUCHE UND (WEIN)KELLER




Tartar von der Roten Riibe {2

mit veganem Schafkédse und cremigem Limetten — Dressing

Mayers Ofen Kas im Pappelholz 20

Osterreichischer Bio — Camembert im Pappelholz, lauwarm serviert,
mit Feigenchutney und Nuss — Roggen — Weckerl

Carpaccio vom Sous Vide gegarten Kalbstafelspitz

mit getruffeltem Bergpfeffer — Rieslingrahm und Pinot Noir — Zwieberl

Beef Tartar vom Weideochsen ()

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Auws unserer Suppentowch?

Alt — Wiener Suppentopf

mit Rindfleisch vom Weideochsen, GemUse und Suppennudeln

Mayers Knoblauchcremesuppe €%

mit knusprigen Bauernbrotcrodtons

Erdipfel — Lauchcremesuppe )

mit Kreuzkdmmel und knusprigem Lauchstroh

vegan 0 vegetarisch

€ 16,90

€ 17,90
€ 23,90

€ 6,90

€ 7,90

€ 7,90



Howghafte Libtingogerichte

Wiener Tafelspitz vom BIO — Ochsen @

mit Rosterdapfel, Cremespinat und hausgemachtem Apfelkren

Gegrilltes Lachsforellenfilet
aus der Naturteichwirtschaft Radlberg

mit Erdépfel — Fenchelplree und Kerbel — Rieslingschaum

Alt — Wiener Erdépfelgulasch
mit herzhafter, doppelt gerducherter Wiener Diirre € 16,90

Roulade vom Weinviertler Maishendl
gefullt mit Frischk&se und Pilzen,
serviert auf Mangoldrisotto mit Thymianglace € 22,90

Gesurtes Winzer Cordon Bleu
gefullt mit Speck vom Wollschwein, Pfefferoni, Zwiebel und Heumilch — Gouda,
serviert mit Erdépfel — Vogerlsalat € 19,80

Q vegan G vegetarisch



Herzhaftes Kaspressknédel — Winzergrostl (@

mit Krauterrahm und kleinem Blattsalat

Vegane Kasnudeln (3 &

mit Erdapfel — Hummusfullung und Krautermargarine,
serviert mit kleinem Blattsalat

Kleines Schnitzerl @

vom steirischen Freilandhendl mit Pommes Frites und Ketchup € 15,90

€ 17,90

Vegane BEFLUGEL — Nuggets () .
mit Pommes Frites und Ketchup,

im Kdrbchen serviert

kleine Portion (6 Sttick) € 13,90
groBe Portion (12 Stiick) € 18,90

& vegan @ vegetarisch



Hewrigentlassiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Kalb

€ 23,90

Mayers Backhenderl D

vom steirischen Bio —Freilandhuhn, im Korberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbackt —

daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

Kkleine Portion €17,90
als Hauptgericht € 20,50

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,

K:ferbohnensalat oder Blattsalat € 4,50
o Mayers legendire Grammelknédel
KL[?sSIKER auf lauwarmen Speck — Krautsalat mit wiirzigem Kiimmelsafter| €17,90

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, flir Sie zusammengestellt

und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kase

sowie ein kostlicher Aufstrich, dazu EssiggemUse. Serviert mit zwei Stlick Bauernbrot. €17,90

vegan 0 vegetarisch



Am End

Waldviertler Mohnnudeln 0

mit Mohn vom Mohnwirt Neuwiesinger und hausgemachtem Apfelmus

Winterliches Maronimousse 0
mit Zwetschken — Zimtroster und gebrannten Haselnlssen

Mayers Nougatknédel V]

in Haselnussbrésel mit hausgemachtem Sauerkirschroster € 10,90

Unsere legendire Cremeschnitte V)
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark € 7,90

‘ vegan 0 vegetarisch



