Mayers Spargelsalat O

bunter Blattsalat mit mariniertem Marchfelder Spargel
und veganem Schafskase in Frihlingskrautern

Cremige Burrata auf Winzer — Antipasti {§

mit hausgemachtem Pesto, mariniert mit unserer

Balsamessig ist

im Genuss Shop

erhaldich. Creme aus weiBem Balsamessig vom Wiener Gemischten Satz € 16,90
Rote Riiben Carpaccio V)
mit gegrilltem grinen Spargel und Limettencreme
*gerne auch vegan erhéltlich € 16,90

Beef Tartar vom Weideochsen ()

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Cremesuppe vom Marchfelder Spargel ()

mit knusprigen Bauernbrotcroutons € 6,90

Klare Rindsuppe vom Weideochsen ()

mit flaumigem GrieBnockerl oder Leberknddel

...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen 3 - 6 Stunden

bei maBiger Hitze kdcheln und verfeinern - so und nicht anders wird unsere klassische

Wiener Rindsuppe zubereitet. FUr Abwechslung sorgen unsere traditionellen Einlagen.

Qualitat, die man schmeckt. € 5,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch



)
Unsere Spargel- & Frihlingsschmankerl

Marchfelder Solo — Spargel

serviert mit Petersilerdapfeln, in lhrer Lieblingsvariation:

 mit hausgemachter Sauce Hollandaise 0 € 19,50
e mit Bauernbutter und Brosel 0 *gerne auch vegan erhéltlich € 19,50
e mit Beinschinken vom Otscherblick — Schwein und Sauce Hollandaise € 22,90
e mit kalt gerauchertem Emmerberger Rohschinken und Sauce Hollandaise € 22,90
Mayers Spargel Cordon Bleu

Herzhaft umhdiliter Marchfelder Spargel mit Beinschinken vom Otscherblick — Schwein

und Heumilch — Emmentaler, serviert mit Mayers Schnittlauchsauce

und kleinem griinen Salat € 19,80
Risotto vom Marchfelder Spargel

mit gegrillten Filetstreifen vom steirischen Maishend!, geschmorten Kirschparadeisern,

wiirzigem Asmonte und kleinem griinen Salat € 18,90
Gefiillte Maishendlbrust

mit Strauchparadeiser — Wiesenkrauterfrischkéase

auf Erdépfel — Spargelgréstl mit Thymianjus € 19,80
Weideochsen — Zwiebelrostbraten von der Beiried ()

zart rosa gebraten mit knusprigen Réstzwiebeln,

serviert mit Braterdapfeln und Gewlirzgurke € 22,90
Gegrilltes Filet vom Bachsaibling ,,Radlberg*

mit Marchfelder Solo — Spargel, Sauce Bernaise und Petersilerdépfeln € 24,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch



Risotto vom Marchfelder Spargel QO

mit geschmorten Kirschparadeisern, wirzigem Asmonte
und kleinem grtinen Salat

*gerne auch vegan erhaltlich ‘

Hausgemachte Gnocchi 0 \ N

in Tomaten — Basilikum — Creme mit veganem Schafskase
und kleinem griinen Salat € 16,90

€ 16,90

Vegane Blunz'nradln im Knusper — Rieslingbackteig [V 0N
zubereitet mit der original Blutvurst vom Blunz'n Weltmeister Dormayer —
serviert mit Senf, Kren und unserem Krautsalat € 17,90

Kleines Schnitzerl @

vom steirischen Freilandhend! mit Pommes Frites und Ketchup € 14,90
Vegane BEFLUGEL — Nuggets () .

mit Pommes Frites und Ketchup € 12,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

Q vegan G vegetarisch



Hewrigentlassiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Kalb

Mayers Backhenderl D

vom steirischen Bio — Freilandhuhn, im Korberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbackt —
daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

Kleine Portion € 16,90
groBe Portion € 19,90

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
K:iferbohnensalat oder Blattsalat € 4,50

Mayers Kalbsbutterschnitzel D

serviert mit ErdapfelpUree, knusprigen Rostzwiebeln und glaciertem RibengemUse
...Zubereitet nach Mayers Uberliefertem Traditionsrezept — ein unwiderstehlicher Genuss
der Wiener Ktiche. € 19,50

928 Winzer — Spare Ribs vom Otscherblick — Schwein
DA mit wiirzigen Braterdapfeln und zweierlei hausgemachten Saucen € 18,50

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:

Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, fir Sie individuell zusammengestellt

und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kése

sowie ein kdstlicher Aufstrich mit Essiggemiise. Serviert mit zwei Stlick Bauernbrot. €17,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch



Am End

Mayers Heumilch — Sauerrahmschmarrn 0

mit fruchtigem Hollerréster und cremigem Wallnusseis

Mayers Erdbeertraum (J

frische Marchfelder Erdbeeren mit Mascarponecreme

Unsere legendire Cremeschnitte o
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark

Weifles Nougat — Milcheis (B

mit marinierten Erdbeeren

Veganes Schokoladenmousse (v NN

mit fruchtigem Beerenragout,
im Glas serviert

€ 11,90

€ 8’90

€ 7,90

€ 7,90

€ 6,90

‘ vegan 0 vegetarisch

PROBIEREN SIE AUCH UNSERE
KASESPEZIALITATEN AM BUFFET.





