Unser
Balsamessig ist

im Genuss Shop
erhiltlich.

Mayers Friihlingssalat O

bunte Blattsalatvariation mit Barlauch,
gebackenem Ziegen — Frischkase und Preiselbeeren

Geriuchertes Forellenfilet von Kulmer Fisch
mit Bérlauch — Krenmousse, marinierten Gurken und knusprigem Steinofenbaguette

Cremige Burrata auf Winzer — Antipasti V)
mit hausgemachtem Pesto, mariniert mit unserer
Creme aus weifem Balsamessig vom Wiener Gemischten Satz

Beef Tartar vom Weideochsen 2

serviert mit hausgemachter Schnittlauchmayonnaise,
gesalzener Bauernbutter, Zwiebeln und knusprigem Toast
als Vorspeise

als Hauptgang

Mayers Birlauchcremesuppe €%

mit knusprigen Bauernbrotcrodtons

Klare Rindsuppe vom Weideochsen @)
mit flaumiger Frittatenroulade und Jungerbsen
...das Wurzelwerk waschen, mit dem Rindfleisch vom Weideochsen 3 - 6 Stunden

bei maBiger Hitze kdcheln und verfeinern - so und nicht anders wird unsere klassische
Wiener Rindsuppe zubereitet. FUr Abwechslung sorgen unsere traditionellen Einlagen.

Qualitat, die man schmeckt.

€ 14,90

€ 16,90

€ 6,90

€ 5,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch
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Unsere Frishlingsschmantier!

Roulade vom Freilandhuhn
im Rohschinkenmantel, gefullt mit Frischkése und getrockneten Paradeisern,
serviert auf cremigem Barlauchrisotto

Kirntna Laxn
auf sautiertem WurzelgemuUse mit Petersilerdapfel und Zitronen — Thymianbutter

Weideochsen — Zwiebelrostbraten von der Beiried ()
zart rosa gebraten mit knusprigen Rostzwiebeln,
serviert mit Braterdapfeln und Gewdlrzgurke

Rosa gebratener Kalbsriicken
mit Erdapfelgratin, sautierten Béarlauch — Zucchinis und Thymianjus

Mayers Birlauch Cordon Bleu

gesurtes Cordon Bleu herzhaft geflllt mit Bérlauch, Beinschinken
vom Otscherblick — Schwein, Heumilch — Gouda und Frischkase.
Serviert mit Erdapfel — Vogerlsalat
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€ 17,90

€ 18,90

€ 22,90

€ 24,90

€ 19,80
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GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch



Vegane Blunz'nradln im Knusper — Rieslingbackteig V)
zubereitet mit der original Blutvurst vom Blunz'n Weltmeister Dormayer —
serviert mit Senf, Kren und unserem Krautsalat

Cremiges Birlauchrisotto V)
mit wirzigem Asmonte und kleinem grinem Salat
*gerne auch vegan erhéaltlich

Hausgemachte Gnocchi in Birlauch — Rahmsauce o

mit sautiertemn Babyblattspinat, glacierten Kirschparadeisern
und wirzigem Asmonte, serviert mit Blattsalat

Kleines Schnitzerl @

vom steirischen Freilandhendl mit Pommmes Frites und Ketchup
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€ 17,90 P
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€ 15,90

€ 16,90

€ 14,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL
VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch



Hewrigentlassiker

Die bekanntesten Schmankerl der Wiener Kiiche
— zubereitet nach unseren Traditionsrezepten.

»Das Echte” Wiener Schnitzel
vom Kalb

Mayers Backhenderl D

vom steirischen Bio — Freilandhuhn, im Korberl serviert.

Das Besondere beim Backhenderl ist, dass man es langsam herausbackt —
daher machen wir Sie gerne auf 20 Minuten Vorfreude aufmerksam.

kleine Portion

groBe Portion

Dazu empfehlen wir:

Erdipfelsalat, Gurkensalat, Krautsalat,
Kiferbohnensalat oder Blattsalat

Mayers Kalbsbutterschnitzel (5io

serviert mit Erdapfelpuree, knusprigen Rdstzwiebeln und glaciertem Rubengemuse
...Zubereitet nach Mayers Uberliefertem Traditionsrezept — ein unwiderstehlicher Genuss
der Wiener Kdche.

Ganz bequem, das BESTE vom Heurigenbuffet direkt zu Tisch serviert:
Unser Winzerbrettl (fiir eine Person)

€ 22,90

€ 16,90
€ 19,90

€ 4,50

€ 19,50

GenieBen Sie das BESTE von unserem Heurigenbuffet, flr Sie individuell zusammengestellt
und direkt an den Tisch serviert. Mayers kaltes Bratl, Schinkenspezialitaten, gereifter Kase

sowie ein kostlicher Aufstrich mit EssiggemUse. Serviert mit zwei Stlick Bauernbrot.

€17,90

GENIESSEN SIE KOSTLICHE HEURIGENSCHMANKERL

VON UNSEREM REICHHALTIGEN BUFFET.

vegan 0 vegetarisch
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Am End Q/o?/

Glacierter Nussschmarren 0

mit Birnenkompott € 10,50 NS
Wiener Palatschinken 0 = \/ y
zubereitet nach unserem alten Heurigenrezept - geflllt nach Ihrem Wunsch: o
mit unserer legendaren Apfelstrudel-Marmelade, hausgemachter Marillen- if
oder Erdbeermarmelade oder cremiger Nougatsauce (1 Stlick) € 4,50

Veganes Schokoladenmousse 0
mit fruchtigem Beerenragout,
im Glas serviert € 9,80

Unsere legendire Cremeschnitte 0
nach altem Hausrezept
mit fruchtigem Beerenmark € 7,90

3-erlei hausgemachtes Sorbet o
Himbeer, Marille, Zitrone € 8,90

PROBIEREN SIE AUCH UNSERE
KASESPEZIALITATEN AM BUFFET.

vegan 0 vegetarisch






